
BIRRA AMBRATA FUMÉ 75 cl

TEMPERATURA: INVERNALE 9° - ESTIVA 7°
STILE: SMOKED ALE

DESCRIZIONE:

Birra delicatamente complessa che termina con
un tenue retrogusto fumé.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI:

Bruschette, focacce, pasta e minestre di verdure
e legumi. Trota e pesci di fiume o lago.
Crostate e biscotti secchi.

PREMI:

FILO DI FUMO

5,5%

GRANDE BIRRA
Guida Slow Food 2013

BIRRA SLOW
Guida Slow Food 2015


